April 2026

Sie sind auf der Suche nach einer Fritteuse, die lhnen eine iiberragende
Temperaturkontrolle fiir gleichbleibende excellente Ergebnisse bietet?
Dann sind die Precision Gerate genau die richtige Wahl fiir Ihr Restaurant oder lhre

Schulkiiche.

Einbeckenfritteuse mit
einfachem Bedienpanel und
Temperaturerkennung +/- 1 °C
Literzahl 12,5-14,51
Stundenleist. ca. 26 kg
Spannung 400V

Doppelbeckenfritteuse mit ein-
fachem Bedienpanel und
Temperaturerkennung +/- 1 °C
Literzahl 2x75-91
Stundenleist. ca.2x 20 kg
Spannung 400V

Leistung 2x75kW Leistung 11,4 kW

Masse inmm 397,5x 650 x 850 Masse inmm 297,5x 650 x 850

Korbe 2 Stk. Korbe 1 Stk. (2 Stk.)

Kabel 2 Stk. Kabel 1 Stk.

Max. Fillung 1,25 kg Max. Fillung 1,5 kg

Temperatur- Temperatur-

kontrolle elektronisch kontrolle elektronisch
Bruttopreis CHF 8'150.- Bruttopreis CHF 5'750.-

Alle Preise exkl. MWST und Transport
Stecker und weitere Optionen auf Anfrage
Aktion giiltig bis 30. Juni 2026
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