
 

 
 

Reinigungs- und Desinfektionshinweis für Mussana Geräte   
 
 
ACHTUNG:   Aus hygienischen Gründen ist Ihre MUSSANA täglich zu reinigen! Bitte verwenden  

 Sie  zur  Reinigung  und  Desinfektion  nur  den  MUSSANA  Microclean  
 Desinfektionsreiniger, da dieses Produkt eine gründliche Säuberung der Maschine  
 auch  unter  den  strengen  Vorschriften  der  DIN  10507  für  Rahmautomaten  
 gewährleistet. Idealerweise tragen Sie für diese Arbeit Einweghandschuhe.  

  
 

1. Drücken Sie die Reinigungsprogrammtaste*, das grüne Licht blinkt und die Kühlung bleibt für   
 ca. 10 Minuten unterbrochen.  
  
 

2. Vorspülung: Den Rahmbehälter gut auswaschen, mit ca. 1,5 l Warmwasser (max. 36° C) füllen und  

mit Hilfe der Dauerbetriebstaste durchspülen. (*Die Maschine läuft ca. 1 ½ Minuten im Intervallbe trieb  
und schaltet selbständig 8x ein und wieder aus.)  
  
 

3. Hauptspülgang: Den Rahmbehälter mit 1,5 l heissem Wasser (min. 70° C) füllen und zwei  

Verschlusskappen MUSSANA Microclean Desinfektionsreiniger (40 ml) dazugeben. Die  
Reinigungslösung ebenfalls mit Hilfe der Dauerbetriebstaste durchlaufen lassen. Diesen Vorgang  
wiederholen bis der Behälter leer ist.  
  

Hinweis:  Ein Schäumen der Reinigungslösung ist normal und beeinträchtigt den  

 Reinigungsvorgang nicht.  
  
 

4. Den Rahmbehälter mit kaltem Trinkwasser (ca. 1,5 bis 2 l) füllen und erneut mit Hilfe der Dauerbetriebstaste 
durchlaufen lassen.  
 
 

5. Die Garniertülle und das Luftregulierventil           
(Ober- und Unterteil) auseinander schrauben,  
unter Warmwasser (max. 36° C) abspülen und  
mit Heisswasser reinigen. Danach wieder einsetzen.  
  
 

6. Die Maschine mit Haushaltspapier ausreiben.  
 

 
7. Nach ca. 10 Minuten schaltet die Kühlung* automatisch ein und die Maschine ist wieder betriebsbereit.  

  
Achtung: Die Kühlung immer eingeschaltet lassen, da das Keimwachstum bei 4° C gegen Null  

  reduziert wird. Die Maschine hat einen sehr geringen Energieverbrauch.  
  
 

8. Falls die Maschine längere Zeit (1 Woche) ausser Betrieb bleiben sollte, bitte das Aufschlagsystem  
zerlegen und trocknen.  
 
 

9. Sollte während des Reinigungsvorganges die rote Kontrolldiode aufleuchten, so liegt keine  
Betriebsstörung vor. Dies ist lediglich bedingt durch die Verwendung des heissen Wassers. Nach kurzer   
Wartezeit wird der normale Betriebszustand durch die grüne Kontrolldiode wieder angezeigt.  

  
 

(* = Gilt nicht für Modelle älter als Baujahr 2002 !) 
  



 

 
 

Wöchentliche Desinfektion  
  
Um die Desinfektionswirkung zu erhöhen, 1x pro Woche nach dem Hauptspülgang einen Rest der  
Reinigungsflüssigkeit in der Pumpe und dem Aufschlagsystem über Nacht belassen.  
 
Am nächsten Morgen, vor der Inbetriebnahme, Lösung abpumpen und mit ca. 3 l kaltem Trinkwasser  

nachspülen. Für eine optimale Sicherheit ist die Desinfektion auch nach einer längeren Betriebspause  
durchzuführen.  
  

  
  
  
  
   
  

Gründliche Desinfektion / Pflege und Wartung  
  
Wöchentlich ist eine Sichtkontrolle und wenn nötig Desinfektion der Dichtungsringe(A), speziell im  
Aufschlagsystem und am Ansaugrohr durchzuführen. Die Aufschlagwalzen (B) sowie alle anderen  
Metallteile, welche mit dem Rahm in Verbindung treten, können im Geschirrspüler oder im Steamer keimfrei  
gemacht werden. Legen Sie die Gummidichtungen in etwas Desinfektionslösung MUSSANA Microclean.  
Beachten Sie, dass diese Teile beim Zusammensetzen nicht wieder verunreinigt werden (Einweghandschuhe  
tragen).  
 
 
Wichtig:  Fetten (Speisefett / Öl) Sie die Gummiteile, um ein Austrocknen zu vermeiden!  

 
 
Zur Reinigung des Innenraumes lassen Sie das Gerät abtauen (bei älteren Modellen bitte Netzstecker   
ziehen). Verwenden Sie heißes Wasser mit wenig Spülmittel und trocknen Sie den Innenbehälter  
anschließend gut mit Haushaltpapier.  
 
  
 
Bei Störungen wenden Sie sich bitte an:  
 
Aeschlimann Hotelbedarf AG 
Flugplatz 22 
3368 Bleienbach 
Tel.  062 919 60 80   


