Restaurant,

atering

Langjahrige Sternenkiiche mit Tradition.

Die Sternen-Kiiche bietet Genuss nach
Kunden-Gusto: Ob im Restaurant - be-
kannt fiir die wahrschafte Schweizer Kii-
che in gemttlicher Atmosphare und netter
Gesellschaft — oder beim Catering — vom
Apéro liber den Hauptgang bis zum Des-
sert, von rustikal bis exquisit, zuhause, in
der Waldhiitte oder im Schloss, mit oder
ohne Servicepersonal.

Bruno Achermann weiss, wie «der Hase
lauft»: «Um den Wiinschen seiner Gaste
vollumfanglich gerecht zu werden, war es
unerlasslich, die Kiichentechnologien auf
den neusten Stand zu bringen und die
Ablaufe effizient und schnell zu optimie-

ren.» So wurde die Restaurantkiiche kom-
plett neu geplant. «Auch lebensmittelrecht-
lich vorgeschriebene Massnahmen waren
wohl unausweichlich geworden», gibt der
engagierte Wirt zu bedenken. Gesprache
mit der Aeschlimann Hotelbedarf AG wur-
den frithzeitig gesucht und die neue, helle,
grosse und ubersichtliche Kiiche kann sich
jetzt definitiv sehen lassen: Effiziente Ki-

Bruno Achermann

chentechnologie sind im geschichtstrachti-
gen Restaurant nun garantiert.
www.sternen-restaurant-catering.ch

Auftrag und Umsetzung

Kichentechnologie: Induktion
ersetzt Gas, RATIONAL® Combi-
Duo, Lohberger®-Herdanlage mit
Induktionstechnik, AESCHLIMANN®-
Grill und -Bréter

Arbeitsablaufe: 30% schneller,
30% mehr Kapazitat

Energie- und Ressourcenverbrauch:
Einsparung bis 20 %

Infrastruktur: perfekte Integration
des bestehenden Tellerlifts
Auflagen: Berlcksichtigung
samtlicher lebensmittelrechtlich
vorgeschriebenen Auflagen
Besonderheiten: individuelle
Ldsung flr «schrage» Mauern

AESCHLIMANN

Grosskiichentechnik
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