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SPECIALISING IN

• FRYERS
• PASTA COOKERS 
• CHIP SCUTTLES

• GRIDDLES

PRODUCT RANGE & PRICE LIST
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Inhalt

F10

Weitere 
Informa-

tionen 

auf Seite

Professionelle freistehende 
und Drop-in-Fritteusen mit 

Automatisierung

Wenn Sie eine professionelle Küche 
mit viel Betrieb führen wollen, aber 

bei der Qualität keine Abstriche 
machen möchten.

Ideal geeignet für:

•   Betrieb an mehreren 

•
•
•
•
•

Warum Touch?

•

•  Intuitiver, benutzer-

•

•  24 benutzer-

 

 

•

•

•

hilft, informierte 

treffen
•  FriFri Oil Assistant 

F23
Freistehende und Drop-in-
Fritteusen der Mittelklasse

Hervorragender Wert, 
ohne Abstriche bei 

Qualität oder Leistung.

Ideal geeignet für:

•

•  Hotels

•

•

Warum Super Easy?

•
 

 

 

•

ein robustes 

•

zum Öl

•

•

xFri©

F30
Professionelle 

Fritteusen für Arbeitsplatten

Professionelle Leistung 
einer kompakten, robusten 

Fritteuse für Arbeitsplatten.

Ideal geeignet für:

•

•

•  

•

•

•

F

F32
Mittelklasse- 

Fritteusen für Arbeitsplatten

Bezahlbar, strapazierfähig und 
 

enttäuscht sein.

Ideal geeignet für:

•  Cafés

•

•

•

•
Thermostat zur 

•  Verbesserte 

•

 

•
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F17
Professionelle freistehende 

und Drop-in-Fritteusen

Für Köche, die eine überragende 
Temperaturkontrolle für 

gleichbleibend exzellente 
Ergebnisse wünschen.

Ideal geeignet für:

•

•

•  Gastronomie

•

Warum Precision?

•

•  Timer mit 

•

beim letzten Mal? 

•

•

LiftFri© 

•

xFri©

Weitere 
Informa-

tionen 

auf Seite

Weitere 
Informa-

tionen 

auf Seite

Weitere 
Informa-

tionen 

auf Seite

Weitere 
Informa-

tionen 

auf Seite
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F34
Freistehende, Einbau- und 
Arbeitsplatten-Warmhalter 

für Pommes frites

Immer knusprige, saftige, 
heiße Pommes frites.

Ideal geeignet für:

•  

•

Warum Silofrit?

•

•

Element unten

•

•

F35
Nudelkocher

Entwickelt und gebaut für ein 
längeres Leben unter den  

schwierigsten Bedingungen.

Ideal geeignet für:

•  

•

Warum der Super 
Easy Nudelkocher?

•

•  Hohe

halten

•

•

F32
Kostengünstige 

Fritteusen für Arbeitsplatten

Die Eco-Serie benötigt nur ein 
Minimum an Platz auf der  

Ideal geeignet für:

•  Cafés

•

•

Warum Eco?

•

•
Thermostat zur 

•

•

•  Nahtlose
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Alle Preise verstehen sich ohne 
Mehrwertsteuer.

Vereinigtes Königreich 
Die Waren werden in der Regel innerhalb von 
3 Arbeitstagen kostenlos entweder an die 
Händleradresse oder direkt geliefert. Wenn 
Übernacht- und/oder Premiumdienste  
erforderlich sind, fallen Gebühren an.

Export 
Preise gelten ab Werk, Export- 
verpackung ist inbegriffen.

Geräte, die auf Bestellung gefertigt wer-
den oder werkseitig montierte Optionen 
enthalten, können nicht zurückgegeben 
werden.

Weitere 
Informa-

tionen 

auf Seite

Weitere 
Informa-

tionen 

auf Seite

Weitere 
Informa-

tionen 

auf Seite
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 Elektronisch +/-1 °C Elektronisch +/-1 °C Mechanisch +/-8 °C

30-190 °C 60-190 °C 90-190 °C

1 °C 5 °C 10 °C

304 304 304

304 304 430

IPX5 IPX5 IPX5

 Option Option Option
 Option Option

 Option Option

Option

 QPad-Touchscreen Touchpad Drehknopf
24 1

angegeben ist

(Zubehör)(Zubehör)(Zubehör)

Vertikal gewundenes Element mit 
extrem geringer Leistungsdichte

Vertikal gewundenes Element mit 
extrem geringer Leistungsdichte

Element mit geringer  
Leistungsdichte

 Modell

Temperaturregelung
Temperaturregelung

Temperaturbereich

Temperaturstufen
 
Konstruktion
Edelstahlgüte des gepressten Beckens

Edelstahlgüte des Körpers

Komplette Beckenabdeckung

Edelstahlbehälter

Allergenkontrolle 

Elementkonstruktion

Umkehrbare Tür

Schutz vor Wassereintritt

Regelung
Bedienung

Programme

Mengenautomatik

Eco-Modus

Fritteusenstatus per ColourCue-Ampel

Fettschmelzzyklus

Filtration

xFri© 
LiftFri© - das automatische Korbhebesystem

Management-Tools
Ölmanagement

Energiemanagement

Datenmanagement

von Menüs, Teilen

 Precision Touch Super Easy

Das FriFri-Sortiment  
an freistehenden/ 

Drop-in-Elektrofritteusen

Die wichtigsten Merkmaleauf einen Blick

Elektronische 
Temperatur- 
regelung

Thermostatische 
Temperatur- 
regelung

Touchscreen
Programmierbare 
Regelung

Dreh- 
knöpfe vorn

Dreh- 
knöpfe 
hinten

xFri©  

 
system optional

durch 
Schwerkraft

 
merkmal 

LiftFri©Automatische 
Korbanhebung optional

Vertikal 
gewundene 
Heizelemente

Mengenautomatik Eco-ModusDatenmanagement

Allergenkontrolle

Öl-
management

Zeitschaltuhr Temperaturübersicht

Regelung über 
Touchpad
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Die Frittier-
Challenge

Beständig hochwertige 
Lebensmittel 

Lebensmittelverschwendung 

Energieverbrauch 

Begrenzter Platz Ernährungsbedürfnisse 
und Einschränkungen

Ölverbrauch
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Qualität
Ihr Erfolg ist 
letztendlich 
abhängig von der 
Qualität und der 
Konsistenz der von 
Ihnen zubereiteten 
Gerichte. Ein 
unglaublich genaues 
und gleichmäßiges 

wieder. 
 
FriFri ist Ihr neuer 

 

Beständig 
hochwertige 
Lebensmittel

Elektronische 
Temperatur- 
regelung

Vertikal 
gewundene 
Heizelemente

Mengen- 
automatik

LiftFri© 
Automatische
Korbhebeoption

Unwiderstehlich knusprig! 
 

bleibt bei 

So bleibt Ihr Öl in Topform! 
 

xFri©

Perfektes Essen mit nur einer 
Berührung! 
 

Sind es mehr Pommes frites als 
beim letzten Mal? 
 

Lebensmittel auf einem neuen 
Level 
 

©-

Easy-View Ampel- 
 

 

rot
gelb

grün

Datengesteuerte Qualität 
 

Ihrer Fritteuse ansehen – 

Einheitlich an allen Standorten 
 

200

195

190

185

180

175

170

165

160

0 10 20 30 40 50 60

Super Easy                    Precision & Touch                    Standard Electric Fryer

FriFri bietet 
seinen Kunden 
seit über 
70 Jahren 
gleichbleibend 
hohe Qualität
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Design
Eine Fritteuse, die perfekt 
zu Ihrer Küche und Ihren 
Anforderungen passt

Großes leisten auf kleinem Raum! 
 

perfekte Fritteuse! 
 

von Gastronomiebetrieb, von 

Bedienung ganz nach Ihren 
Bedürfnissen 
 

Überlegene Bauweise 
 

 
 

©

Optimale Allergenkontrolle 
 

©

Eine zukunftssichere Investition
 

Es gibt 135 Basis-
FriFri-Modelle, die 

können, um daraus 
1000 mögliche 
Lösungen zu kreieren

Begrenzter
Platz

Ernährungsbedürfnisse 
und Einschränkungen

Fritteusendesigner

ANZAHL 
 

1
2
3

ANZAHL 
KORBANHEBUNGEN

0
1
2
3

LEISTUNG 
HEIZELEMENT 

L
M

H

KABEL
1
2
3

T C 4 2 2 H 3 2 2 2

PRODUKTLINIE
T

P
S

FRITTEUSEN-
BREITE
2
3
4
5
6

ANZAHL
KÖRBE

1
2
3
4

PHASE 
1 

3 
5 
6 
7 
8 

FILTRATION 
& PUMPEN 

Keine Filtration
S

1 
2 
3 

MONTAGE DES UNTERGESTELLS
Rollen
Beine

G
hinten

D
S  

 

S  
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Eco
FriFri bietet eine Reihe von Funktionen, die Ihnen helfen, Ihre 
Umweltziele zu erreichen: Reduzierung des Energieverbrauchs, 
Minimierung von Lebensmittelabfällen und Begrenzung des 
Ölverbrauchs.
Tolle Leistung 
 

Schnelle Rückgewinnung 
 

Eco-Modus 
 

Isolierung 
 

Reduzierter Ölverbrauch 
 

Frittieren Sie, was Sie brauchen, 
wann Sie es brauchen
 

Null Abfall, nur perfekt frittiertes 
Essen 
 

LiftFri©

Nachhaltiges Design von A bis Z 
 

FriFri-
Elektrofritteusen 

als eine typische 
Gasfritteuse

Energieverbrauch Lebensmittel- 
verschwendung

Ölverbrauch

Fr
itt

eu
se

n 
un

d 
N

ud
el

ko
ch

er



lin
ca

t.
co

.u
k

F9

20
22

Öl
Ihr Erfolg ist letztendlich abhängig von der Qualität und der 
Konsistenz der von Ihnen zubereiteten Gerichte. Die drei Feinde 

können das Öl schädigen und die Konsistenz, den Geschmack 
und das Gesamtaroma der von Ihnen hergestellten Lebensmittel 
beeinträchtigen. Diese Feinde verkürzen auch die Lebensdauer Ihres 
Öls und erhöhen Ihre Kosten für den Öleinkauf und die Entsorgung.

 
 
Die FriFri-Heizelemente haben 

 

 
 

 
 

Unser integriertes 
Filtersystem 
verlängert die 
Lebensdauer des 

und reduziert den 
Ölverbrauch

Energieverbrauch Ölverbrauch
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Für alle, die in einer Großküche 
arbeiten und keine Kompromisse 
bei der Qualität eingehen 
wollen, ist Touch Ihr neuester 
Küchenhelfer, der Ihnen dabei 
hilft, jedes Mal hochwertige 
Ergebnisse zu erzielen.
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Energy
Management

beim letzten Mal? Die Frittierzeiten 

Optional

xFri© Öl-
 

system 
optional

 

optional

LiftFri© 
Automatisches
Korbhebe- 
system 
optional

Standardmäßig

Elektronische 
Temperatur- 
regelung

Touchscreen
Programmier-
bare 
Steuerungen

durch 
Schwerkraft

Mengen- 
automatik

Daten- 
management

Öl-
management

Vertikal 
gewundene 
Heizelemente

Eco-Modus Allergen- 
kontrolle

 
rot 

 gelb  
grün

mode
eco

Betrieb an 
mehreren 

Standorten

Bildungs-
sektor

Gesundheit-
swesen

Retail
Küchen

Fastfood/
QSR

Ideal geeignet
zur Verwendung in

Cooking
Adaptive

Compact Design
Future Proof
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Für den Bediener, bei dem es auf Automatisierung ankommt

Touch 422 integriert

Ihrer Fritteuse ansehen – 

Data
Management

Optional

LiftFri© Automatisches
Korbhebesystem optional

xFri©

 

xFri© Öl-

Allergen- 
kontrolle

Oil
Assistant

Oil
Management

Touch 211 Touch 633Touch 311
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MODELL VERARBEI-
TUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*TL211L31G0 7,5 kW 18 3 1

*TL211L11G0 7,5 kW 18 1 1

*TL211M31G0 9 kW 20 3 1

*TL211M11G0 9 kW 20 1 1

*TL211H31G0 11 kW 22 3 1

211 Elektrofritteuse mit einem Becken  

(200 mm breit) 

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

7,5-9 L 1 1 994 197,5 650 47

MODELL VERARBEI-
TUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*TL311L31G0 11,4 kW 28,5 3 1

*TL311H31G0 15 kW 32 3 1

311 Elektrofritteuse mit einem Becken 

(300 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

12,5-14,5 L 1 1 (2)*** 994 297,5 650 56

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

O* SOLAS-Option für freistehendes Einzelbecken

MODELL
A FPLINTH3 Sockelset

A FZ301093 Kleine Körbe für 300 mm breites 
Einzelbecken

A FRIFRI/USB USB-Stick

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* SOLAS-Option für freistehendes Einzelbecken

MODELL
A FPLINTH2 Sockelset

A FRIFRI/USB USB-Stick

MODELL VERARBEI-
TUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*TL412L31G0 15 kW 36 3 1

*TL412M31G0 18 kW 40 3 1

*TL412H31G0 22 kW 44 3 1

412 Elektrofritteuse mit einem Becken  

(400 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

17-20,5 L 1 2 (1)*** 994 397,5 650 69

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

O* SOLAS-Option für freistehendes Einzelbecken

MODELL
A FPLINTH4 Sockelset

A FZ411048 Großer Korb für 400 mm breites 
Einzelbecken

A FRIFRI/USB USB-Stick

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option,  
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

Optional

xFri© Öl-

system 
optional

 

optional

LiftFri© 
Automatisches
Korbhebe- 
system 
optional

Standardmäßig

Elektronische 
Temperatur-
regelung

Touchscreen 
Programmier-
bare 
Steuerungen

durch 
Schwerkraft

Mengen-
automatik

Daten- 
management

Öl-
management

Vertikal 
gewundene 
Heizelemente

Eco-Modus Allergenkontrolle
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MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*TL422L32G0 2 x 7,5 kW 2 x 18 3 2

*TL422L12G0 2 x 7,5 kW 2 x 18 1 2

*TL422M32G0 2 x 9 kW 2 x 20 3 2

*TL422M12G0 2 x 9 kW 2 x 20 1 2

*TL422H32G0 2 x 11 kW 2 x 22 3 2

422 Elektrofritteuse mit Doppelbecken  
(400 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

2 x 7,5-9 L 2 2 994 397,5 650 79

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

O* SOLAS-Option für freistehendes Doppelbecken

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*TL622L32G0 2 x 11,4 kW 2 x 26,5 3 2

*TL622H32G0 2 x 15 kW 2 x 26,5 3 2

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

TL633L31G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 1

TL633L33G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 3

TL633L13G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 1 3

TL633M31G0 3 x 9kW 3 x 20 3 1

TL633M33G0 3 x 9kW 3 x 20 3 3

TL633M13G0 3 x 9kW 3 x 20 1 3

622 Elektrofritteuse mit Doppelbecken  
(600 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

2 x 12,5-
14,5 L

2 2 (3,4)*** 994 592 650 99

633 Elektrofritteuse mit Dreifachbecken  
(600 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

3 x 7,5-9 L 3 3 994 592 650 99

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

O* SOLAS-Option für freistehendes Doppelbecken

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, dreifach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, dreifach

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

O* SOLAS-Option für freistehendes Dreifachbecken

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option,  
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

MODELL
A FPLINTH4 Sockelset

A FRIFRI/USB USB-Stick

MODELL
A FPLINTH6 Sockelset

A FZ301093 Kleine Körbe für 600 mm breites 
Doppelbecken

A FRIFRI/USB USB-Stick

MODELL
A FPLINTH6 Sockelset

A FRIFRI/USB USB-Stick

Fritteusendesigner

ANZAHL 
 

1
2
3

ANZAHL 
KORBANHEBUNGEN
0
1
2
3

LEISTUNG 
HEIZELEMENT 
L
M
H

KABEL
1
2
3

PRODUKTLINIE
T
P
S

FRITTEUSEN- 
BREITE
2
3
4
5
6

ANZAHL
KÖRBE
1
2
3
4

PHASE 
1 
3 
5 
6 
7 
8 

FILTRATION 
& PUMPEN 
Keine Filtration
S  

1 
2 
3 

MONTAGE DES UNTERGESTELLS 
Rollen
Beine
G
hinten
D
S

S  

T C 4 2 2 H 3 2 2 2

Möchten Sie Wie viele  
Brauchen Sie 

 

 
rufen Sie 

uns bitte unter 01522 875500 an.
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MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*TD211L31G0 7,5 kW 18 3 1

*TD211L11G0 7,5 kW 18 1 1

*TD211M31G0 9 kW 20 3 1

*TD211M11G0 9 kW 20 1 1

*TD211H31G0 11 kW 22 3 1

211 Elektrofritteuse mit einem Becken  

(200 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

7,5-9 L 1 1 809 197,5 630 40

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* SOLAS-Option für Drop-in-Einzelbecken

MODELL
A FRIFRI/USB USB-Stick

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*TD412L31G0 15 kW 36 3 1

*TD412M31G0 18 kW 40 3 1

*TD412H31G0 22 kW 44 3 1

412 Elektrofritteuse mit einem Becken  

(400 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

17-20,5 L 1 2 (1)*** 809 397,5 630 62

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* SOLAS-Option für Drop-in-Einzelbecken

MODELL
A FZ411048 Großer Korb für 400 mm breites 

Einzelbecken

A FRIFRI/USB USB-Stick

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*TD311L31G0 11,4 kW 28,5 3 1

*TD311H31G0 15kW 32 3 1

311 Elektrofritteuse mit einem Becken  

(300 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

12,5-14,5 L 1 1 (2)*** 809 297,5 630 47

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* SOLAS-Option für Drop-in-Einzelbecken

MODELL
A FZ301093 Kleine Körbe für 311

A FRIFRI/USB USB-Stick
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option, 
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch

Optional

xFri© Öl-

system 
optional

 

optional

LiftFri© 

Automatisches
Korbhebe-
system 
optional

Standardmäßig

Elektronische 
Temperatur-
regelung

Touchscreen 
Programmier-
bare 
Steuerungen

durch 
Schwerkraft

Mengen-
automatik

Daten-
management

Öl-
management

Vertikal 
gewundene 
Heizelemente

Eco-Modus Allergenkontrolle
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MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

2 x 7,5 kW 2 x 18 3 2

*TD422L12G0 2 x 7,5 kW 2 x 18 1 2

*TD422M32G0 2 x 9 kW 2 x 20 3 2

*TD422M12G0 2 x 9 kW 2 x 20 1 2

*TD422H32G0 2 x 11 kW 2 x 22 3 2

422 Elektrofritteuse mit Doppelbecken  

(400 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

2 x 7,5-9 L 2 2 809 397,5 630 68

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* SOLAS-Option für Drop-in-Doppelbecken

MODELL
A FRIFRI/USB USB-Stick

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*TD522L32G0 11,4 + 7,5 kW 28,5 + 18 3 2

*TD522M32G0 11,4 + 9 kW 28,5 + 20 3 2

522 Elektrofritteuse mit Doppelbecken  

(500 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

1 x 12,5-
14,5 + 1 x 

7,5-9 L

2 2 (3)*** 809 495 630 87

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* SOLAS-Option für Drop-in-Doppelbecken

MODELL
A FZ301093 Kleine Körbe für großes Becken

A FRIFRI/USB USB-Stick

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

2 x 11,4 kW 2 x 26,5 3 2

2 x 15 kW 2 x 26,5 3 2

622 Elektrofritteuse mit Doppelbecken  

(600 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

2 x 12,5-
14,5 L

2 2 (3,4)*** 809 592 630 94

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* SOLAS-Option für Drop-in-Doppelbecken

MODELL
A FZ301093 Kleine Körbe für 622

A FRIFRI/USB USB-Stick

To
uc

h 
Pr

of
es

si
on

el
le

 F
rit

te
us

en
 

* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option, 
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch

Fritteusendesigner
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MODELL VERARBEITUNGS MENGE 
/STD. (kg)** PHASE NETZKABEL

*TD633L31G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 1

*TD633L33G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 3

*TD633L13G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 1 3

*TD633M31G0 3 x 9 kW 3 x 20 3 1

*TD633M33G0 3 x 9 kW 3 x 20 3 3

*TD633M13G0 3 x 9 kW 3 x 20 1 3

633 Elektrofritteuse mit Dreifachbecken (600 mm breit)

ÖLFÜLLMENGE ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

3 x 7,5-9 L 3 3 809 592 630 94

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, dreifach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, dreifach

O* SOLAS-Option für Drop-in-Dreifachbecken
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option, 
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch

Optional

xFri© Öl-
 

system 
optional

 

optional

LiftFri© 
Automatisches
Korbhebe- 
system 
optional

Standardmäßig

Elektronische 
Temperatur-
regelung

Touchscreen 
Programmier- 
bare 
Steuerungen

durch 
Schwerkraft

Mengen- 
automatik

Daten-
management

Öl-
management

Vertikal 
gewundene 
Heizelemente

Eco-Modus Allergenkontrolle
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Für Köche, die eine überragende Temperaturkontrolle für gleichbleibend 
exzellente Ergebnisse wünschen, ist die Precision die Fritteuse der Wahl.

Mengenautomatik

Elektronische 
Temperaturregelung

durch Schwerkraft

Zeitschaltuhr

Temperaturübersicht

Precision 211 Drop-in

Precision 633

Optional

xFri© Öl-

system 
optional

 

optional

LiftFri© 
Automatisches
Korbhebe-
system 
optional

Ideal geeignet
zur Verwendung in

Ketten Gastronomie BildungssektorUnabhängige
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Standardmäßig

Mengen-
automatik

Elektronische 
Temperatur-
regelung

durch 
Schwerkraft

Zeitschaltuhr Temperatur-
übersicht

Vertikal 
gewundene 
Heizelemente

AllergenkontrolleRegelung 
über 
Touchpad

Optional

©-

LiftFri© Automatisches
Korbhebesystem optional

xFri©

 

xFri© Öl-

Allergen- 
kontrolle
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MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

7,5 kW 18 3 1

*PL211L11G0 7,5 kW 18 1 1

*PL211M31G0 9 kW 20 3 1

*PL211M11G0 9 kW 20 1 1

*PL211H31G0 11 kW 22 3 1

211 Elektrofritteuse mit einem Becken 

(200 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

7,5-9 L 1 1 994 197,5 650 47

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

11,4 kW 28,5 3 1

*PL311H31G0 15 kW 32 3 1

311 Elektrofritteuse mit einem Becken 

(300 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

12,5-14,5 L 1 1 (2)*** 994 297,5 650 56

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

O* SOLAS-Option für freistehendes Einzelbecken

MODELL
A FPLINTH3 Sockelset

A FZ301093 Kleine Körbe für 300 mm breites Einzelbecken

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* SOLAS-Option für freistehendes Einzelbecken

MODELL
A FPLINTH2 Sockelset

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

15 kW 36 3 1

*PL412M31G0 18 kW 40 3 1

*PL412H31G0 22 kW 44 3 1

412 Elektrofritteuse mit einem Becken 

(400 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

17-20,5 L 1 2 (1)*** 994 397,5 650 69

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

O* SOLAS-Option für freistehendes Einzelbecken

MODELL
A FPLINTH4 Sockelset

A FZ411048 Großer Korb für 400 mm breites Einzelbecken

* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38
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** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option, 
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch

Optional

xFri© Öl-
 

system 
optional

 

optional

LiftFri© 
Automatisches
Korbhebe-
system 
optional

Mengen-
automatik

Standardmäßig

Elektronische 
Temperatur- 
regelung

durch 
Schwerkraft

Zeitschaltuhr Temperatur- 
übersicht

Vertikal 
gewundene 
Heizelemente

AllergenkontrolleRegelung 
über 
Touchpad
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

 

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*PL422L32G0 2 x 7,5 kW 2 x 18 3 2

*PL422L12G0 2 x 7,5 kW 2 x 18 1 2

*PL422M32G0 2 x 9 kW 2 x 20 3 2

*PL422M12G0 2 x 9 kW 2 x 20 1 2

*PL422H32G0 2 x 11 kW 2 x 22 3 2

422 Elektrofritteuse mit Doppelbecken  

(400 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

2 x 7,5-9 L 2 2 994 397,5 650 79

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

O* SOLAS-Option für freistehendes Doppelbecken

MODELL
A FPLINTH4 Sockelset

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

2 x 11,4 kW 2 x 26,5 3 2

*PL622H32G0 2 x 15 kW 2 x 26,5 3 2

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*PL633L31G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 1

*PL633L33G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 3

*PL633L13G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 1 3

*PL633M31G0 3 x 9 kW 3 x 20 3 1

*PL633M33G0 3 x 9 kW 3 x 20 3 3

*PL633M13G0 3 x 9 kW 3 x 20 1 3

622 Elektrofritteuse mit Doppelbecken  

(600 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

2 x 12,5-
14,5 L

2 2 (3,4)*** 994 592 650 99

633 Elektrofritteuse mit Dreifachbecken  

(600 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

3 x 7,5-9 L 3 3 994 592 650 99

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

O* SOLAS-Option für freistehendes Doppelbecken

MODELL
A FPLINTH6 Sockelset

A FZ301093 Kleine Körbe für 600 mm breites Doppelbecken

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, dreifach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, dreifach

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

O* SOLAS-Option für freistehendes Dreifachbecken

MODELL
A FPLINTH6 Sockelset

422 Elektrofritteuse mit Doppelbe

(400 mm breit)

622 Elektrofritteuse mit Doppelbecke

(600 mm breit)

ecken 

Pr
ec

is

633 Elektrofritteuse mit Dreifachbecken 

(600 mm breit)

en 

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option, 
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch

Fritteusendesigner
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O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* SOLAS-Option für Drop-in-Einzelbecken

MODELL
A FZ301093 Kleine Körbe für 311

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* SOLAS-Option für Drop-in-Einzelbecken

MODELL
A FZ411048 Großer Korb für 411

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* SOLAS-Option für Drop-in-Einzelbecken

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*PD211L31G0 7,5 kW 18 3 1

*PD211L11G0 7,5 kW 18 1 1

*PD211M31G0 9 kW 20 3 1

*PD211M11G0 9 kW 20 1 1

*PD211H31G0 11 kW 22 3 1

211 Elektrofritteuse mit einem Becken  

(200 mm breit) 

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

7,5-9 L 1 1 809 197,5 630 40

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

11,4 kW 28,5 3 1

*PD311H31G0 15 kW 32 3 1

311 Elektrofritteuse mit einem Becken  

(300 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

12,5-14,5 L 1 1 (2)*** 809 297,5 630 47

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*PD412L31G0 15 kW 36 3 1

*PD412M31G0 18 kW 40 3 1

*PD412H31G0 22 kW 44 3 1

412 Elektrofritteuse mit einem Becken  

(400 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

17-20,5 L 1 2 (1)*** 809 397,5 630 62
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option,  
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch

Optional

xFri© Öl-
 

system 
optional

 

optional

LiftFri© 
Automatisches
Korbhebe-
system 
optional

Mengen-
automatik

Standardmäßig

Elektronische 
Temperatur- 
regelung

durch 
Schwerkraft

Zeitschaltuhr Temperatur- 
übersicht

Vertikal 
gewundene 
Heizelemente

AllergenkontrolleRegelung 
über 
Touchpad
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*PD422L32G0 2 x 7,5 kW 2 x 18 3 2

*PD422L12G0 2 x 7,5 kW 2 x 18 1 2

*PD422M32G0 2 x 9 kW 2 x 20 3 2

*PD422M12G0 2 x 9 kW 2 x 20 1 2

*PD422H32G0 2 x 11 kW 2 x 22 3 2

422 Elektrofritteuse mit Doppelbecken  

(400 mm breit) 

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

2 x 7,5-9 L 2 2 809 397,5 630 68

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* SOLAS-Option für Drop-in-Doppelbecken

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* SOLAS-Option für Drop-in-Doppelbecken

MODELL
A FZ301093 Kleine Körbe für großes Becken

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* SOLAS-Option für Drop-in-Doppelbecken

MODELL
A FZ301093 Kleine Körbe für 622

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*PD622L32G0 2 x 11,4 kW 2 x 26,5 3 2

*PD622H32G0 2 x 15 kW 2 x 26,5 3 2

622 Elektrofritteuse mit Doppelbecken  

(600 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

2 x 12,5-
14,5 L

2 2 (3,4)*** 809 592 630 94

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*PD522L32G0 11,4 + 7,5 kW 28,5 + 18 3 2

*PD522M32G0 11,4 + 9 kW 28,5 + 20 3 2

522 Elektrofritteuse mit Doppelbecken  

(500 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

1 x 12,5-
14,5 + 1 x 

7,5-9 L

2 2 (3)*** 809 495 630 87

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option, 
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch

Fritteusendesigner
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MODELL VERARBEITUNGS
MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZKABEL

*PD633L31G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 1

*PD633L33G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 3

*PD633L13G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 1 3

*PD633M31G0 3 x 9 kW 3 x 20 3 1

*PD633M33G0 3 x 9 kW 3 x 20 3 3

*PD633M13G0 3 x 9 kW 3 x 20 1 3

633 Elektrofritteuse mit Dreifachbecken  

(600 mm breit)

ÖLFÜLLMENGE ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

3 x 7,5-9 L 3 3 809 592 630 94

Pr
ec

is
io

n 
Pr

of
es

si
on

el
le

 F
rit

te
us

en
 

* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, dreifach

O* Automatisch anhebender Korb, einfach

O* Automatisch anhebender Korb, doppelt

O* Automatisch anhebender Korb, dreifach

O* SOLAS-Option für Drop-in-Dreifachbecken

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option, 
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch

Optional

xFri© Öl-
 

system 
optional

 

optional

LiftFri© 
Automatisches
Korbhebe-
system 
optional

Mengen-
automatik

Standardmäßig

Elektronische 
Temperatur- 
regelung

durch 
Schwerkraft

Zeitschaltuhr Temperatur- 
übersicht

Vertikal 
gewundene 
Heizelemente

AllergenkontrolleRegelung 
über 
Touchpad
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Hervorragender Wert, ohne Abstriche 
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Super Easy 211

xFri© Öl-

optional
durch 
Schwerkraft

Optional

Thermostatische 
Temperatur- 
regelung

Dreh- 
knöpfe
vorn

Standardmäßig

Allergenkontrolle

Super Easy 633 Super Easy 422 Drop-in

Restaurants Institutionelle 
Einrichtungen

Hotels

Ideal geeignet
zur Verwendung in

Optional

xFri©

  

xFri© Öl-

Allergenkontrolle
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211 Elektrofritteuse mit einem Becken  

(200 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

7,5-9 L 1 1 986 197,5 650 39

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SL211L31G0 7,5 kW 17 3 1

*SL211L11G0 7,5 kW 17 1 1

*SL211H31G0 11 kW 20 3 1

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SL211L31N0 7,5 kW 17 3 1

*SL211L11N0 7,5 kW 17 1 1

*SL211H31N0 11 kW 20 3 1

311 Elektrofritteuse mit einem Becken 

(300 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

12,5-14,5 L 1 1 (2)*** 986 297,5 650 48

MODELL
A FZ301093 Kleine Körbe für 300 mm breites Einzelbecken

A FPLINTH3 Sockelset

O* Ölrückführpumpe, einfach

MODELL
A FPLINTH2 Sockelset

MODELL
A FZ411048 Großer Korb für 400 mm breites Einzelbecken

A FPLINTH4 Sockelset

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SL311L31G0 11,4 kW 26,5 3 1

*SL311H31G0 15 kW 30 3 1

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SL311L31N0 11,4 kW 26,5 3 1

*SL311H31N0 15 kW 30 3 1

412 Elektrofritteuse mit einem Becken  

(400 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

17-20,5 L 1 2 (1)*** 986 397,5 650 52

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SL412L31G0 15 kW 34 3 1

*SL412H31G0 22 kW 40 3 1

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SL412L31N0 15 kW 34 3 1

*SL412H31N0 22 kW 40 3 1
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

xFri© Öl-

optional
durch 
Schwerkraft

Optional

Thermostat- 
ische 
Temperatur-
regelung

Dreh- 
knöpfe
vorn

Standardmäßig

Allergenkontrolle

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option, 
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)
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422 Elektrofritteuse mit Doppelbecken 

(400 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

2 x 7,5-9 L 2 2 986 397,5 650 56

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SL422L32G0 2 x 7,5 kW 2 x 17 3 2

*SL422L12G0 2 x 7,5 kW 2 x 17 1 2

*SL422H32G0 2 x 11 kW 2 x 20 3 2

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SL422L32N0 2 x 7,5 kW 2 x 17 3 2

*SL422L12N0 2 x 7,5 kW 2 x 17 1 2

*SL422H32N0 2 x 11 kW 2 x 20 3 2

622 Elektrofritteuse mit Doppelbecken  

(600 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm) NET 
GEWH B T

2 x 12,5-14,5 L 2 2 (3,4)*** 986 592 650 99

633 Elektrofritteuse mit Dreifachbecken  

(600 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm) NET 
GEWH B T

3 x 7,5-9 L 3 3 986 592 650 99

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

MODELL
A FZ301093 Kleine Körbe für 600 mm breites Doppelbecken

A FPLINTH6 Sockelset

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, dreifach

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

MODELL
A FPLINTH6 Sockelset

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

O* Zwei Rollen hinten (fest)

O* Vier Rollen (feste Rollen hinten)

MODELL
A FPLINTH4 Sockelset

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SL622L32G0 2 x 11,4 kW 2 x 26,5 3 2

*SL622H32G0 2 x 15 kW 2 x 26,5 3 2

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SL633L31G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 1

*SL633L33G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 3

*SL633L13G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 1 3

*SL633H31G0 3 x 11 kW 3 x 20 3 1

*SL633H33G0 3 x 11 kW 3 x 20 3 3

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SL622L32N0 2 x 11,4 kW 2 x 26,5 3 2

*SL622H32N0 2 x 15 kW 2 x 26,5 3 2

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

SL633L31N0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 1

SL633L33N0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 3

SL633L13N0 3 x 7,5 kW 3 x 18 1 3

SL633H31N0 3 x 11 kW 3 x 18 3 1

SL633H33N0 3 x 11 kW 3 x 18 3 3
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

 

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option, 
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch

Fritteusendesigner

ANZAHL 
 

1
2
3

ANZAHL 
KORBANHEBUNGEN
0
1
2
3

LEISTUNG 
HEIZELEMENT 
L
M
H

KABEL
1
2
3

PRODUKTLINIE
T
P
S

FRITTEUSEN- 
BREITE
2
3
4
5
6

ANZAHL
KÖRBE
1
2
3
4

PHASE 
1 
3 
5 
6 
7 
8 

FILTRATION 
& PUMPEN 
Keine Filtration
S  

1 
2 
3 

MONTAGE DES UNTERGESTELLS 
Rollen
Beine
G
hinten
D
S

S

S C 4 2 2 H 3 2 2 0

Möchten Sie Wie viele  
Brauchen Sie rufen Sie 

uns bitte unter 01522 875500 an
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211 Elektrofritteuse mit einem Becken  

(200 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

7,5-9 L 1 1 864 197,5 630 21

O* Ölrückführpumpe, einfach

MODELL VERAR-
BEITUNGS 

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SD211L31G0 7,5 kW 17 3 1

*SD211L11G0 7,5 kW 17 1 1

*SD211H31G0 11 kW 20 3 1

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SD211L31N0 7,5 kW 17 3 1
*SD211L11N0 7,5 kW 17 1 1

*SD211H31N0 11 kW 20 3 1

311 Elektrofritteuse mit einem Becken  

(300 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

12,5-14,5 L 1 1 (2)*** 864 297,5 630 26

O* Ölrückführpumpe, einfach

MODELL
A FZ301093 Kleine Körbe für 311

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SD311L31G0 11,4 kW 26,5 3 1

*SD311H31G0 15 kW 30 3 1

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SD311L31N0 11,4 kW 26,5 3 1

*SD311H31N0 15 kW 30 3 1

412 Elektrofritteuse mit einem Becken  

(400 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
NET GEWH B T

17-20,5 L 1 2 (1)*** 864 397,5 630 30

O* Ölrückführpumpe, einfach

MODELL
A FZ411048 Großer Korb für 411

MODELL
VER-

ARBEI-
TUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SD412L31G0 15 kW 34 3 1

*SD412H31G0 22 kW 40 3 1

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SD412L31N0 15 kW 34 3 1

*SD412H31N0 22 kW 40 3 1
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option, 
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch

xFri© Öl-

optional
durch 
Schwerkraft

Optional

Thermostatische 
Temperatur-
regelung

Dreh- 
knöpfe
vorn

Standardmäßig

Allergenkontrolle
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422 Elektrofritteuse mit Doppelbecken  

(400 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm) NET 
GEWH B T

2 x 7,5-9 L 2 2 864 397,5 630 35

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SD422L32G0 2 x 7,5 kW 2 x 17 3 1

*SD422L12G0 2 x 7,5 kW 2 x 17 1 2

*SD422H32G0 2 x 11 kW 2 x 20 3 2

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SD422L32N0 2 x 7,5 kW 2 x 17 3 1

*SD422L12N0 2 x 7,5 kW 2 x 17 1 2

*SD422H32N0 2 x 11 kW 2 x 20 3 2

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

622 Elektrofritteuse mit Doppelbecken  

(600 mm breit)

ÖLFÜLL- 
MENGE

ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm) NET 
GEWH B T

2 x 12,5-
14,5 L

2 2 (3,4)*** 864 592 630 76

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, doppelt

MODELL
A FZ301093 Kleine Körbe für 622

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SD622L32G0 2 x 11,4 kW 2 x 26,5 3 2

*SD622H32G0 2 x 15 kW 2 x 26,5 3 2

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZ- 
KABEL

*SD622L32N0 2 x 11,4 kW 2 x 26,5 3 2

*SD622H32N0 2 x 15 kW 2 x 26,5 3 2
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option, 
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch

Fritteusendesigner

ANZAHL 
 

1
2
3

ANZAHL 
KORBANHEBUNGEN
0
1
2
3

LEISTUNG 
HEIZELEMENT 
L
M
H

KABEL
1
2
3

PRODUKTLINIE
T
P
S

FRITTEUSEN-
BREITE
2
3
4
5
6

ANZAHL
KÖRBE
1
2
3
4

PHASE 
1 
3 
5 
6 
7 
8 

FILTRATION 
& PUMPEN 
Keine Filtration
S
1 
2 
3 

MONTAGE DES UNTERGESTELLS 
Rollen
Beine
G
hinten
D
S

S

S D 4 2 2 H 3 2 2 0

Möchten Sie Wie viele  
Brauchen Sie 

rufen Sie 
uns bitte unter 01522 875500 an
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633 Elektrofritteuse mit Dreifachbecken  

(600 mm breit)

ÖLFÜLLMENGE ANZAHL ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm) NET 
GEWH B T

3 x 7,5-9 L 3 3 864 592 630 76

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZKABEL

*SD633L31G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 1

*SD633L33G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 3

*SD633L13G0 3 x 7,5 kW 3 x 18 1 3

*SD633H31G0 3 x 11 kW 3 x 20 3 1

*SD633H33G0 3 x 11 kW 3 x 20 3 3

MODELL VERARBEI-
TUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

PHASE NETZKABEL

*SD633L31N0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 1

*SD633L33N0 3 x 7,5 kW 3 x 18 3 3

*SD633L13N0 3 x 7,5 kW 3 x 18 1 3

*SD633H31N0 3 x 11 kW 3 x 20 3 1

*SD633H33N0 3 x 11 kW 3 x 20 3 3

* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38

O* Ölrückführpumpe, einfach

O* Ölrückführpumpe, dreifach

** 7 mm gefrorene Pommes frites

O* Werkseitig montierte Option, 
bitte bei der Bestellung anfragen

*** Die Anzahl der Körbe in Klammern ist eine verfügbare 
Option. Weitere Details erfragen Sie bitte telefonisch

xFri© Öl-

optional
durch 
Schwerkraft

Optional

Thermostatische 
Temperatur- 
regelung

Dreh- 
knöpfe
vorn

Standardmäßig

Allergenkontrolle
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Zusatzausstattung
Zubehör, Verbrauchsmaterial, Ersatzteile und Optionen

Alle freistehenden Fritteusen können mit Rollen versehen werden,  
außer, aus Sicherheitsgründen, die Modelle der Reihe 211.

Zubehör

ARTIKELNR. PRODUKTREIHE

A FZ100831 Touch, Precision, Super Easy 211, 411, 422 Kleiner Korb
S FZ211046 Touch, Precision, Super Easy 211, 422 Grill mit Griffen
O* OF1 Touch, Precision, Super Easy 211, 422, 522, 633

S FZ101139 Touch, Precision, Super Easy 211, 422, 522

S FZ101142 Touch, Precision, Super Easy 211, 422, 522

C FZ101158 Touch, Precision, Super Easy 211, 422, 522

S FZ211067 Touch, Precision, Super Easy Korbhalterung
A FZ311067 Touch, Precision, Super Easy 311 Korbhalterung für zwei kleine Körbe
O* OF2 Touch, Precision, Super Easy 311, 411, 522, 622

S FZ101140 Touch, Precision, Super Easy 311, 411, 522, 622

S FZ101143 Touch, Precision, Super Easy 311, 411, 522, 622

C FZ101159 Touch, Precision, Super Easy 311, 411, 522, 622

A FZ301093 Touch, Precision, Super Easy 311, 622 Kleiner Korb
A FZ411048 Touch, Precision, Super Easy 411 Großer Korb
A FZ211133 All Touch, Precision, Super Easy  Verbindungsstreifen zum Verbinden von zwei oder mehr Fritteusen,  

um das Eindringen von Öl zu reduzieren
S FZ300941 Eco 4 Korb
S FZ300942 Eco 6 Korb
S FZ300716/S Frita+ 6, Profi+ 6, 6+6 und 10 Korb 
S FZ101010/S Frita+ 8, Profi+ 8 Kleiner Korb
S FZ2300717/S Frita+ 8, Profi+ 8 Großer Korb
S FZ601138 Profi+ 10 Grill mit Griff
A FSM Touch, Precision, Super Easy  Food Segregation Management Pack (Managementpaket für die 

A FLHD Touch, Precision, Super Easy  
(nur freistehende Modelle)

Set für umkehrbare Tür

Fr
iF

ri 
Zu

sa
tz
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ss

ta
tt

un
g

Verbindungsstreifen 
 

Zubehör
Ersatzteile

A
S
C
O*

*
montiert
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Ideal geeignet für den 
Einsatz in
•

 
•

frittierten Lebensmitteln

Vorteile auf einen Blick
•  

•  

•
 

•  

•
 

•

 
robusten Fritteuse für die Arbeitsplatte.

Elektronische 
Temperatur- 
regelung

Dreh- 
knöpfe 
vorn

Budget Standardmäßig

frit
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Profi+ 10

Profi+ 8+8

Profi+ 6
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•  
•  
•  
•  
•  
•  

•  
•  
•  
•  
•  
•  

Profi + 6+ 6 Fritteuse für die Arbeitsplatte mit Doppelbecken

MODELL VERARBEI-
TUNGS

MENGE 
/STD. (kg)**

ÖLABDE- ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
H B T

*650950 2 x 4,6 kW 2 x 14 2 x 5-7 L 2 455 540 475 25

Profi + 8 Fritteuse für die Arbeitsplatte  

mit einem Becken

MODELL
VER-

ARBEI-
TUNGS

MENGE 
/STD. (kg)**

ÖLAB-
DE- ANZAHL 

KÖRBE

ABMESSUNGEN 
(mm) GEW

H B T

*650947 6,9 kW 22 8-9,5 l 1 455 360 475 16

*650957 6,9 kW 22 8-9,5 l 2 455 360 475 17

Profi + 6 Fritteuse für die Arbeitsplatte  

mit einem Becken

MODELL
VER-

ARBEI-
TUNGS

MENGE 
/STD. (kg)**

ÖLAB-
DE- ANZAHL 

KÖRBE

ABMESSUNGEN 
(mm) GEW

H B T

*650946 4,6 kW 14 5-7 L 1 455 270 475 15

Profi + 8+ 8 Fritteuse für die Arbeitsplatte mit Doppelbecken

MODELL VERARBEI-
TUNGS

MENGE 
/STD. (kg)**

ÖLABDE- ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)
H B T

*650952 2 x 6,9 kW 2 x 22 2 x 8-9,5 L 2 455 720 475 30

*650963 2 x 6,9 kW 2 x 22 2 x 8-9,5 L 4 455 720 475 30

Profi + 10 Fritteuse für die Arbeitsplatte  

mit einem Becken

MODELL
VER-

ARBEI-
TUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

ÖLAB-
DE- ANZAHL 

KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)

GEW
H B T

*651068 6,9 kW 20 12-15 l 2 455 540 475 23

*650948 9,2 kW 25 12-15 l 2 455 540 475 23

** 7 mm gefrorene Pommes frites
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38
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Die Frita+ Fritteusen teilen viele ihrer Ideal geeignet für den  
Einsatz in
•

•

•

Vorteile auf einen Blick
•

•

•

•
 

 
Sie werden nicht enttäuscht sein

&
Elektronische 
Temperaturregelung

Dreh- 
knöpfe 
vorn

Standardmäßig 

Elektronische 
Temperaturregelung

Standardmäßig (Eco)

Dreh- 
knöpfe 
hinten

 F
rit

te
us
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 fü

r d
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Eco 6+6

Frita+ 6
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&
•  
•  
•  
•  
•  
•  

•  
•  
•  

•  
•  
•  

Frita + 6 Fritteuse für die Arbeitsplatte mit einem Becken

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

ÖLABDE- ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)

H B T

*652000 4,6 kW 10,5 5-7 l 1 455 270 475 14

Eco 4 Fritteuse für die Arbeitsplatte mit einem Becken

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

ÖLABDE- ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)

H B T

*650102 2,3 kW 5,4 3-4 l 1 295 203 375 5

*650101 3,2 kW 6 3-4 l 1 295 203 375 5

Eco 4+ 4 Fritteuse für die Arbeitsplatte mit Doppelbecken

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

ÖLABDE- ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)

H B T

*650104 2 x 2,3 kW 2 x 5,4 2 x 3-4 L 2 295 384 375 10

*650103 2 x 3,2 kW 2 x 6 3 x 3-4 L 2 295 384 375 10

Frita + 8 Fritteuse für die Arbeitsplatte mit einem Becken

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

ÖLABDE- ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)

H B T

*652001 6,9 kW 16,5 8-9,5 l 2 455 360 475 16

*652004 6,9 kW 16,5 8-9,5 l 1 455 360 475 16

Eco 6 Fritteuse für die Arbeitsplatte mit einem Becken

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

ÖLABDE- ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)

H B T

*650105 3,2 kW 7 4-5 l 1 295 254 375 6

Eco 6+ 6 Fritteuse für die Arbeitsplatte mit Doppelbecken

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

ÖLABDE- ANZAHL 
KÖRBE

ABMESSUNGEN (mm)

H B T

*650106 2 x 3,2 kW 2 x 7 2 x 4-5 l 2 295 486 375 11

Fritteuse für die Arbeitsplatte mit Dopp

** 7 mm gefrorene Pommes frites
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38
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herausnehmbare Gastronorm-

Ideal geeignet für den Einsatz 
in
•

•

Abruf

Vorteile auf einen Blick
•

 

•

•  Herausnehmbarer Gastronorm-

 

•

 

Immer knusprige, saftige, 
heiße Pommes frites.

Silofrit Freistehender Warmhalter für 

Pommes frites

MODELL LEISTUNG
ABMESSUNGEN (mm)

H B T
601210 1 kW 1155 400 620 46

Silofrit Warmhalter für Pommes frites  

für die Arbeitsplatte

MODELL LEISTUNG
ABMESSUNGEN (mm)

H B T
650722 1 kW 540 400 620 21

Silofrit Einbauwarmhalter 

für Pommes frites

MODELL LEISTUNG
ABMESSUNGEN (mm)

H B T
651105 0,65 kW 455 400 630 12
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Die hohe Pastaproduktion lässt 
Sie auch in Spitzenzeiten mit 
der Nachfrage Schritt halten

Ideal geeignet für den Einsatz in

•

•

Vorteile auf einen Blick

•

•

•

•

•

•

•

•

 
unter den schwierigsten Bedingungen.

Dreh- 
knöpfe 
vorn

Thermostatische 
Temperaturregelung

Standardmäßig

Optional

 

optional

MODELL
A DVC015ZR10 Nudelkorb für Einzelportionen

A DVC014ZR10 Korb für Nudelkocher 311

A FB2 Korb mit 6 Einzelportionskörben für Nudelkocher 311

Super Easy Pasta 311 Freistehender Nudelkocher

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

ABMESSUNGEN (mm)

H B T

*680131/A500 7,5 kW 14 990 300 650 70

Super Easy Pasta 311 Einbaunudelkocher

MODELL VERAR-
BEITUNGS

MENGE 
/STD. 
(kg)**

ABMESSUNGEN (mm)

H B T

*690132/A700 7,5 kW 14 875 300 630 42

Su
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* Anforderungen an die Stromversorgung siehe Seite F37 bis F38
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Anforderungen an die Stromversorgung (Seite 1 von 2)

Elektrische Produkte, die auf dieser Seite nicht aufgeführt sind, sind für den Betrieb mit einer 230/240-
Volt-, 13-Ampere-Versorgung ausgelegt.

FriFri 650101 1-phasig 3200 13,9 230 N/A
FriFri 650103 1-phasig 2 x 3.200 2 x 13,9 230 N/A
FriFri 650105 1-phasig 3200 13,9 230 N/A
FriFri 650106 1-phasig 2 x 3.200 2 x 13,9 230 N/A
FriFri 650946 3-phasig 4600 N/A 6,7 6,7 6,7 400
FriFri 650947 3-phasig 6900 N/A 10,0 10,0 10,0 400
FriFri 650948 3-phasig 9200 N/A 13,3 13,3 13,3 400
FriFri 650950 3-phasig 2 x 4.600 N/A 2 x 6,7 2 x 6,7 2 x 6,7 400
FriFri 650952 3-phasig 2 x 6.900 N/A 2 x 10,0 2 x 10,0 2 x 10,0 400
FriFri 650957 3-phasig 6900 N/A 10,0 10,0 10,0 400
FriFri 650963 3-phasig 2 x 6.900 N/A 2 x 10,0 2 x 10,0 2 x 10,0 400
FriFri 651068 3-phasig 6900 N/A 10,0 10,0 10,0 400
FriFri 652000 3-phasig 4600 N/A 6,7 6,7 6,7 400
FriFri 652001 3-phasig 6900 N/A 10,0 10,0 10,0 400
FriFri 652004 3-phasig 6900 N/A 10,0 10,0 10,0 400
FriFri 680131/A500 3-phasig 7500 N/A 10,9 10,9 10,9 400
FriFri 690132/A700 3-phasig 7500 N/A 10,9 10,9 10,9 400
FriFri 700000 3-phasig 4300 N/A 6,2 6,2 6,2 400
FriFri 700001 3-phasig 4300 N/A 6,2 6,2 6,2 400
FriFri 700002 3-phasig 8600 N/A 12,5 12,5 12,5 400
FriFri 700003 3-phasig 8600 N/A 12,5 12,5 12,5 400
FriFri PD211H31G0 3-phasig 11000 N/A 15,9 15,9 15,9 400
FriFri PD211L11G0 1-phasig 7500 32,6 230 N/A
FriFri PD211L31G0 3-phasig 7500 N/A 10,9 10,9 10,9 400
FriFri PD211M11G0 1-phasig 9000 39,1 230 N/A
FriFri PD211M31G0 3-phasig 9000 N/A 13,0 13,0 13,0 400
FriFri PD311H31G0 3-phasig 15000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri PD311L31G0 3-phasig 11400 N/A 16,5 16,5 16,5 400
FriFri PD412H31G0 3-phasig 22000 N/A 31,9 31,9 31,9 400
FriFri PD412L31G0 3-phasig 15000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri PD412M31G0 3-phasig 18000 N/A 26,1 26,1 26,1 400
FriFri PD422H32G0 3-phasig 2 x 11.000 N/A 2 x 15,9 2 x 15,9 2 x 15,9 400
FriFri PD422L12G0 1-phasig 2 x 7500 2 x 32,6 230 N/A
FriFri PD422L32G0 3-phasig 2 x 7.500 N/A 2 x 10,9 2 x 10,9 2 x 10,9 400
FriFri PD422M12G0 1-phasig 2 x 9000 2 x 39,1 230 N/A
FriFri PD422M32G0 3-phasig 2 x 9.000 N/A 2 x 13,0 2 x 13,0 2 x 13,0 400
FriFri PD522L32G0 3-phasig 11.400; 7.500 N/A 16,5 + 10,9 16,5 + 10,9 16,5 + 10,9 400
FriFri PD522M32G0 3-phasig 11.400; 9.000 N/A 16,5 + 13,0 16,5 + 13,0 16,5 + 13,0 400
FriFri PD622H32G0 3-phasig 2 x 15.000 N/A 2 x 21,7 2 x 21,7 2 x 21,7 400
FriFri PD622L32G0 3-phasig 2 x 11.400 N/A 2 x 16,5 2 x 16,5 2 x 16,5 400
FriFri PD633L13G0 1-phasig 3 x 7.500 3 x 32,6 230 N/A
FriFri PD633L31G0 3-phasig 22500 N/A 32,6 32,6 32,6 400
FriFri PD633L33G0 3-phasig 3 x 7.500 N/A 3 x 10,9 3 x 10,9 3 x 10,9 400
FriFri PD633M13G0 1-phasig 3 x 9.000 3 x 39,1 230 N/A
FriFri PD633M31G0 3-phasig 27.000 N/A 39,1 39,1 39,1 400
FriFri PD633M33G0 3-phasig 3 x 9.000 N/A 3 x 13,0 3 x 13,0 3 x 13,0 400
FriFri PL211H31G0 3-phasig 11.000 N/A 15,9 15,9 15,9 400
FriFri PL211L11G0 1-phasig 7500 32,6 230 N/A
FriFri PL211L31G0 3-phasig 7.500 N/A 10,9 10,9 10,9 400
FriFri PL211M11G0 1-phasig 9000 39,1 230 N/A
FriFri PL211M31G0 3-phasig 9.000 N/A 13,0 13,0 13,0 400
FriFri PL311H31G0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri PL311L31G0 3-phasig 11.400 N/A 16,5 16,5 16,5 400
FriFri PL412H31G0 3-phasig 22.000 N/A 31,9 31,9 31,9 400
FriFri PL412L31G0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri PL412M31G0 3-phasig 18.000 N/A 26,1 26,1 26,1 400
FriFri PL422H32G0 3-phasig 2 x 11.000 N/A 2 x 15,9 2 x 15,9 2 x 15,9 400
FriFri PL422L12G0 1-phasig 2 x 7500 2 x 32,6 230 N/A
FriFri PL422L32G0 3-phasig 2 x 7.500 N/A 2 x 10,9 2 x 10,9 2 x 10,9 400
FriFri PL422M12G0 1-phasig 2 x 9000 2 x 39,1 230 N/A
FriFri PL422M32G0 3-phasig 2 x 9.000 N/A 2 x 13,0 2 x 13,0 2 x 13,0 400
FriFri PL622H32G0 3-phasig 2 x 15.000 N/A 2 x 21,7 2 x 21,7 2 x 21,7 400
FriFri PL622L32G0 3-phasig 2 x 11.400 N/A 2 x 16,5 2 x 16,5 2 x 16,5 400
FriFri PL633L13G0 1-phasig 3 x 7.500 3 x 32,6 230 N/A
FriFri PL633L31G0 3-phasig 22500 N/A 32,6 32,6 32,6 400
FriFri PL633L33G0 3-phasig 3 x 7.500 N/A 3 x 10,9 3 x 10,9 3 x 10,9 400
FriFri PL633M13G0 1-phasig 3 x 9.000 3 x 39,1 230 N/A
FriFri PL633M31G0 3-phasig 27000 N/A 39,1 39,1 39,1 400
FriFri PL633M33G0 3-phasig 3 x 9.000 N/A 3 x 13,0 3 x 13,0 3 x 13,0 400
FriFri SD211H31G0 3-phasig 11.000 N/A 15,9 15,9 15,9 400
FriFri SD211H31N0 3-phasig 11.000 N/A 15,9 15,9 15,9 400
FriFri SD211L11G0 1-phasig 7500 32,6 230 N/A
FriFri SD211L11N0 1-phasig 7500 32,6 230 N/A
FriFri SD211L31G0 3-phasig 7.500 N/A 10,9 10,9 10,9 400
FriFri SD211L31N0 3-phasig 7.500 N/A 10,9 10,9 10,9 400
FriFri SD311H31G0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri SD311H31N0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri SD311L31G0 3-phasig 11.400 N/A 16,5 16,5 16,5 400
FriFri SD311L31N0 3-phasig 11.400 N/A 16,5 16,5 16,5 400
FriFri SD412H31G0 3-phasig 22.000 N/A 31,9 31,9 31,9 400
FriFri SD412H31N0 3-phasig 22.000 N/A 31,9 31,9 31,9 400
FriFri SD412L31G0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri SD412L31N0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri SD422H32G0 3-phasig 2 x 11.000 N/A 2 x 15,9 2 x 15,9 2 x 15,9 400
FriFri SD422H32N0 3-phasig 2 x 11.000 N/A 2 x 15,9 2 x 15,9 2 x 15,9 400
FriFri SD422L12G0 1-phasig 2 x 7500 2 x 32,6 230 N/A
FriFri SD422L12N0 1-phasig 2 x 7500 2 x 32,6 230 N/A
FriFri SD422L31G0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri SD422L31N0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri SD622H32G0 3-phasig 2 x 15.000 N/A 2 x 21,7 2 x 21,7 2 x 21,7 400
FriFri SD622H32N0 3-phasig 2 x 15.000 N/A 2 x 21,7 2 x 21,7 2 x 21,7 400
FriFri SD622L32G0 3-phasig 2 x 11.400 N/A 2 x 16,5 2 x 16,5 2 x 16,5 400
FriFri SD622L32N0 3-phasig 2 x 11.400 N/A 2 x 16,5 2 x 16,5 2 x 16,5 400
FriFri SD633H31G0 3-phasig 33.000 N/A 47,8 47,8 47,8 400
FriFri SD633H31N0 3-phasig 33.000 N/A 47,8 47,8 47,8 400
FriFri SD633H33G0 3-phasig 3 x 11.000 N/A 3 x 15,9 3 x 15,9 3 x 15,9 400

  Marke    Artikelnummer Stromversorgung/ 
Anschlussart

Einstufung 
Stromversorgung 

[Watt]

Einphasig Dreiphasig

Ampere Spannung
1-phasig 2-phasig 3-phasig

Spannung
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Anforderungen an die Stromversorgung (Seite 2 von 2)

Elektrische Produkte, die auf dieser Seite nicht aufgeführt sind, sind für den Betrieb mit einer  
230/240-Volt-, 13-Ampere-Versorgung ausgelegt.

  Marke    Artikelnummer Stromversorgung/ 
Anschlussart

Einstufung 
Stromversorgung 

[Watt]

Einphasig Dreiphasig

Ampere Spannung
1-phasig 2-phasig 3-phasig

Spannung

FriFri SD633H33N0 3-phasig 3 x 11.000 N/A 3 x 15,9 3 x 15,9 3 x 15,9 400
FriFri SD633L13G0 1-phasig 3 x 7.500 3 x 32,6 230 N/A
FriFri SD633L13N0 1-phasig 3 x 7.500 3 x 32,6 230 N/A
FriFri SD633L31G0 3-phasig 22.500 N/A 32,6 32,6 32,6 400
FriFri SD633L31N0 3-phasig 22.500 N/A 32,6 32,6 32,6 400
FriFri SD633L33G0 3-phasig 3 x 7.500 N/A 3 x 10,9 3 x 10,9 3 x 10,9 400
FriFri SD633L33N0 3-phasig 3 x 7.500 N/A 3 x 10,9 3 x 10,9 3 x 10,9 400
FriFri SL211H31G0 3-phasig 11.000 N/A 15,9 15,9 15,9 400
FriFri SL211H31N0 3-phasig 11.000 N/A 15,9 15,9 15,9 400
FriFri SL211L11G0 1-phasig 7500 32,6 230 N/A
FriFri SL211L11N0 1-phasig 7500 32,6 230 N/A
FriFri SL211L31G0 3-phasig 7.500 N/A 10,9 10,9 10,9 400
FriFri SL211L31N0 3-phasig 7.500 N/A 10,9 10,9 10,9 400
FriFri SL311H31G0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri SL311H31N0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri SL311L31G0 3-phasig 11.400 N/A 16,5 16,5 16,5 400
FriFri SL311L31N0 3-phasig 11.400 N/A 16,5 16,5 16,5 400
FriFri SL412H31G0 3-phasig 22.000 N/A 31,9 31,9 31,9 400
FriFri SL412H31N0 3-phasig 22.000 N/A 31,9 31,9 31,9 400
FriFri SL412L31G0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri SL412L31N0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri SL422H32G0 3-phasig 2 x 11.000 N/A 2 x 15,9 2 x 15,9 2 x 15,9 400
FriFri SL422H32N0 3-phasig 2 x 11.000 N/A 2 x 15,9 2 x 15,9 2 x 15,9 400
FriFri SL422L12G0 1-phasig 2 x 7500 2 x 32,6 230 N/A
FriFri SL422L12N0 1-phasig 2 x 7500 2 x 32,6 230 N/A
FriFri SL422L31G0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri SL422L31N0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri SL622H32G0 3-phasig 2 x 15.000 N/A 2 x 21,7 2 x 21,7 2 x 21,7 400
FriFri SL622H32N0 3-phasig 2 x 15.000 N/A 2 x 21,7 2 x 21,7 2 x 21,7 400
FriFri SL622L32G0 3-phasig 2 x 11.400 N/A 2 x 16,5 2 x 16,5 2 x 16,5 400
FriFri SL622L32N0 3-phasig 2 x 11.400 N/A 2 x 16,5 2 x 16,5 2 x 16,5 400
FriFri SL633H31G0 3-phasig 33000 N/A 47,8 47,8 47,8 400
FriFri SL633H31N0 3-phasig 33000 N/A 47,8 47,8 47,8 400
FriFri SL633H33G0 3-phasig 3 x 11.000 N/A 3 x 15,9 3 x 15,9 3 x 15,9 400
FriFri SL633H33N0 3-phasig 3 x 11.000 N/A 3 x 15,9 3 x 15,9 3 x 15,9 400
FriFri SL633L13G0 1-phasig 3 x 7.500 3 x 32,6 230 N/A
FriFri SL633L13N0 1-phasig 3 x 7.500 3 x 32,6 230 N/A
FriFri SL633L31G0 3-phasig 22500 N/A 32,6 32,6 32,6 400
FriFri SL633L31N0 3-phasig 22500 N/A 32,6 32,6 32,6 400
FriFri SL633L33G0 3-phasig 3 x 7.500 N/A 3 x 10,9 3 x 10,9 3 x 10,9 400
FriFri SL633L33N0 3-phasig 3 x 7.500 N/A 3 x 10,9 3 x 10,9 3 x 10,9 400
FriFri TD211H31G0 3-phasig 11.000 N/A 15,9 15,9 15,9 400
FriFri TD211L11G0 1-phasig 7500 32,6 230 N/A
FriFri TD211L31G0 3-phasig 7.500 N/A 10,9 10,9 10,9 400
FriFri TD211M11G0 1-phasig 9000 39,1 230 N/A
FriFri TD211M31G0 3-phasig 9.000 N/A 13,0 13,0 13,0 400
FriFri TD311H31G0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri TD311L31G0 3-phasig 11.400 N/A 16,5 16,5 16,5 400
FriFri TD412H31G0 3-phasig 22.000 N/A 31,9 31,9 31,9 400
FriFri TD412L31G0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri TD412M31G0 3-phasig 18.000 N/A 26,1 26,1 26,1 400
FriFri TD422H32G0 3-phasig 2 x 11.000 N/A 2 x 15,9 2 x 15,9 2 x 15,9 400
FriFri TD422L12G0 1-phasig 2 x 7500 2 x 32,6 230 N/A
FriFri TD422L32G0 3-phasig 2 x 7.500 N/A 2 x 10,9 2 x 10,9 2 x 10,9 400
FriFri TD422M12G0 1-phasig 2 x 9000 2 x 39,1 230 N/A
FriFri TD422M32G0 3-phasig 2 x 9.000 N/A 2 x 13,0 2 x 13,0 2 x 13,0 400
FriFri TD522L32G0 3-phasig 11.400; 7.500 N/A 16,5 + 10,9 16,5 + 10,9 16,5 + 10,9 400
FriFri TD522M32G0 3-phasig 11.400; 9,000 N/A 16,5 + 13,0 16,5 + 13,0 16,5 + 13,0 400
FriFri TD622H32G0 3-phasig 2 x 15.000 N/A 2 x 21,7 2 x 21,7 2 x 21,7 400
FriFri TD622L32G0 3-phasig 2 x 11.400 N/A 2 x 16,5 2 x 16,5 2 x 16,5 400
FriFri TD633L13G0 1-phasig 3 x 7.500 3 x 32,6 230 N/A
FriFri TD633L31G0 3-phasig 22.500 N/A 32,6 32,6 32,6 400
FriFri TD633L33G0 3-phasig 3 x 7.500 N/A 3 x 10,9 3 x 10,9 3 x 10,9 400
FriFri TD633M13G0 1-phasig 3 x 9.000 3 x 39,1 230 N/A
FriFri TD633M31G0 3-phasig 27.000 N/A 32,6 32,6 32,6 400
FriFri TD633M33G0 3-phasig 3 x 9.000 N/A 3 x 10,9 3 x 10,9 3 x 10,9 400
FriFri TL211H31G0 3-phasig 11.000 N/A 15,9 15,9 15,9 400
FriFri TL211L11G0 1-phasig 7500 32,6 230 N/A
FriFri TL211L31G0 3-phasig 7.500 N/A 10,9 10,9 10,9 400
FriFri TL211M11G0 1-phasig 9000 39,1 230 N/A
FriFri TL211M31G0 3-phasig 9.000 N/A 13,0 13,0 13,0 400
FriFri TL311H31G0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri TL311L31G0 3-phasig 11.400 N/A 16,5 16,5 16,5 400
FriFri TL412H31G0 3-phasig 22.000 N/A 31,9 31,9 31,9 400
FriFri TL412L31G0 3-phasig 15.000 N/A 21,7 21,7 21,7 400
FriFri TL412M31G0 3-phasig 18.000 N/A 26,1 26,1 26,1 400
FriFri TL422H32G0 3-phasig 2 x 11.000 N/A 2 x 15,9 2 x 15,9 2 x 15,9 400
FriFri TL422L12G0 1-phasig 2 x 7500 2 x 32,6 230 N/A
FriFri TL422L32G0 3-phasig 2 x 7.500 N/A 2 x 10,9 2 x 10,9 2 x 10,9 400
FriFri TL422M12G0 1-phasig 2 x 9000 2 x 39,1 230 N/A
FriFri TL422M32G0 3-phasig 2 x 9.000 N/A 2 x 13,0 2 x 13,0 2 x 13,0 400
FriFri TL622H32G0 3-phasig 2 x 15.000 N/A 2 x 21,7 2 x 21,7 2 x 21,7 400
FriFri TL622L32G0 3-phasig 2 x 11.400 N/A 2 x 16,5 2 x 16,5 2 x 16,5 400
FriFri TL633L13G0 1-phasig 3 x 7.500 3 x 32,6 230 N/A
FriFri TL633L31G0 3-phasig 22500 N/A 32,6 32,6 32,6 400
FriFri TL633L33G0 3-phasig 3 x 7.500 N/A 3 x 10,9 3 x 10,9 3 x 10,9 400
FriFri TL633M13G0 1-phasig 3 x 9.000 3 x 39,1 230 N/A
FriFri TL633M31G0 3-phasig 27000 N/A 32,6 32,6 32,6 400
FriFri TL633M33G0 3-phasig 3 x 9.000 N/A 3 x 10,9 3 x 10,9 3 x 10,9 400


