RATIONAL

Wenn Digitalisierung immer wichtiger wird.

Dann sollten Sie auch so arbeiten.

Vernetzung ist auch in der Profikiiche angekommen:
Speiseplane, Bezahlsysteme, Einkauf, Bons, alles lauft digital,
alles ist aufeinander abgestimmt. So wie bei ConnectedCooking.
Sobald Sie iCombi Pro, iCombi Classic oder iVario in lhr
Netzwerk eingebunden haben, kénnen Sie mit der sicheren,
cloudbasierten Vernetzungslésung Asset-, Hygiene- und
Rezept-Management vom Schreibtisch aus erledigen. Egal, wie
weit lhre Kochsysteme von lhnen entfernt sind.

® Die digitale Unterstiitzung
Routinearbeiten abnehmen,
Sicherheit geben,
Inspirationsquelle sein.
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Anmelden.

Willkommen 1m

Team.

Kochsystem Uber Aktivierungs- oder QR-Code

registrieren, fertig. Geht mit PC, Tablet und

Smartphone. Geht ganz einfach. Geht ganz schnell.
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Asset-Management.

“ ConnectedCooking

iCombi Pro 10-1/1
Garpfad ,Braten* wurde beendet

iVario Pro L
HACCP-Report steht zur Verfligung

Organisieren Sie |hre Klche.

Egal wo, egal wann.

Alles im Blick, alles unter Kontrolle

und immer dariiber informiert, was

mit den Kochsystemen passiert. Immer
die Méglichkeit zu unterstiitzen und
einzugreifen. Immer reagieren kénnen.
Kurz: Vereinfachen Sie die Bedienung
Ilhres Kochsystems. Von der Zentral- in die
Satellitenkiiche, vom Schreibtisch in die
Filiale. Minimiert Kontrollarbeiten.

® Daraufist Verlass
Einfache Bedienung, einfacher
Gerateservice, einfache
Gerateverfligbarkeit. Ohne
grossen Aufwand.

Dashboard

Alle Kochsysteme im Blick: Online-
und Servicestatus, Gerdtenutzung,
Reinigungsdetails — alles flr eine gute
Datenbasis, um lhre Kiiche weiter zu
optimieren.

Push-Nachrichten

In Echtzeit, Nachrichten Uber alles, was
gerade an und in lhren Kochsystemen
passiert.

Remote-Zugriff

Kochsysteme im Blick haben, Einstellungen
andern, Hilfestellung geben, verfiigbare
Kochsysteme erkennen.

Garprogramme

Garprogramme per Knopfdruck aus dem
Biro an lhre Gerate senden oder auf lhren
Geraten verwalten.

Software-Updates
Kostenfrei und automatisch.

MyDisplay
Schnell und einfach ein individuelles

Geratedisplay zur vereinfachten Bedienung.

Qualitats- und Hygiene-Management.

Transparenz, die zu Vertrauen fuhrt.

Hygiene ist ein wichtiges, sensibles Thema in
der Gastronomie. Die Massstébe sind hoch,
die Verantwortung gross. Wie gut, wenn die
Dokumentation digitalisiert werden kann
und Sie ganz leicht Ihrer Nachweispflicht
nachkommen kdnnen.

®© So viel ist sicher
Vertrauen ist gut, Kontrolle ist
besser. Damit Sie sicher sein
kénnen, dass alles mit rechten
Dingen zugeht. Nachweislich.

Automatische HACCP-Dokumentation
HACCP-Daten automatisch erfassen,
dokumentieren, darstellen und speichern.

Benutzerprofile verwalten
Festlegen, wer was machen darf, um Fehler
zu vermeiden.

Backup der Gerateeinstellungen
Automatische Sicherung von Daten und
Einstellungen.

Moderne Verschliisselungstechnik
Nur der vorgesehene Empfanger kann Daten
sehen und verarbeiten.

Rezept-Management.

Bereit fUr lhre besten |deen.

Sie leben von lhrer Kreativitat, von Ihrer
Qualitat. Lassen Sie sich von der RATIONAL-
Rezeptwelt inspirieren und erstellen und
verwalten Sie Ihre eigenen Garprogramme.
Damit Sie Gberall Speisen produzieren, wie
Sie es sich vorstellen.

® Einfacher geht's nicht
Ideen entwickeln, Ideen
umsetzen und mit einem Klick
auf die RATIONAL-Kochsysteme
verteilen. Immer in der gleichen
Qualitét kochen, unabhangig von
Standort und Personal.

Offentliche Rezeptbibliothek
Internationale Rezepte mit Mengenangaben,
Beschreibungen und Gerateeinstellungen.

Rezepte erstellen
Erstellen und Einreichen von eigenen
Rezepten in die 6ffentliche Rezeptbibliothek.

Garprogramm-Verwaltung
Verwaltung und Ausrollen ihrer eigenen
Garprogramme.

Tipps und Tricks
Leicht verstandliche Anwendungsvideos und
exklusive Hilfe von RATIONAL-Kichenchefs.



